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Levoluzione dei servizi di ristorazione

DI CHE COSA PARLIAMO ?

Mangiare e bere

«fuori casa»




Modulo 1
UNO SGUARDO GENERALE
Definizioni, storia, statistiche, importanza economica,

nuove tendenze e prospettive
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INDICE

Una situazione sempre piu diversificata

Somministrazione di alimenti e bevande — definizioni

A quali esigenze risponde la somministrazione ?

La segmentazione della domanda

Un po’ di storia. | servizi di ristoro nel tempo

Dal testo unico di pubblica sicurezza ad oggi

Un po’ di statistica. Quanto vale il settore ? Quanti sono gli esercizi ?
Quanti e dove sono i bar e ristoranti in Italia?

Nuove tendenze e nuove prospettive

| testi normativi citati si possono trovare su www.prassicoop.it alla voce

normativa
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normativa generale vigente
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INDICE

Cosa rimane della normativa covid

| principali riferimenti normativi nazionali e regionali

Le tipologie di attivita secondo I'Istat

Tipologie degli esercizi di somministrazione
Somministrazione al pubblico

Distributori automatici

Somministrazione su aree pubbliche

Somministrazione al domicilio del consumatore (catering)
Somministrazione a una cerchia limitata di persone
Somministrazione nei circoli privati

Denominazione attivita di somministrazione
Somministrazione non assistita - attrezzature e titoli abilitativi
Requisiti soggettivi di onorabilita e professionali

La buona condotta




Levoluzione dei servizi di ristorazione

Art. 92 TULPS

Rappresentante di P.S.

Requisiti professionali

Titoli abilitativi

Delegato (preposto)

Casi in cui non sono richiesti i requisiti professionali
Conformita urbanistico/edilizia

Sorvegliabilita dei locali (esterna e interna)

Impatto acustico

Disciplina igienico-sanitaria

La programmazione e sue caratteristiche

Principio essenziale a base della programmazione
Esclusioni dalla programmazione (art. 68 c. 4 L.R. 6/2010)




Modulo 3

LE REGOLE
Procedimenti, normativa attivita particolari e ausiliarie

e sanzioni
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Procedimenti

Fattispecie di procedimenti

Apertura di nuove attivita

Trasferimento delle attivita

Ampliamento delle attivita

Subingresso nella titolarita o nella gestione dell’attivita
Cessazione delle attivita

Affido di reparto nell’lambito della somministrazione
Somministrazione temporanea

Schema dei procedimenti

Modalita di svolgimento dell’attivita

Limitazioni relative alle bevande alcooliche

Licenza per la vendita di alcolici (ex utif)
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Orari di esercizio dell’attivita

Attivita accessorie: spettacoli e trattenimenti nei pubblici esercizi

Piccoli trattenimenti nei pubblici esercizi
Giochi nei pubblici esercizi

Norme previste dal TULPS e dal regolamento di esecuzione
Sanzioni

Sanzioni: revoca

Sanzioni: sospensione

Decadenza

Nozione di attivita di P.S.

Requisiti soggettivi

Pubblico spettacolo e trattenimenti
Attivita di gioco lecito




Grazie per |'attenzione
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